
Notre carte…. 
 
 
Salade Lyonnaise           10 € 
Croustillant de Saint Marcellin aux noix, mesclun de salades   10 € 
Salade de bréchet de volaille provençale       10 € 
Profiterole de crustacés au jus de moules safranées     10 € 
Salade d’andouillettes panées à la graine de moutarde,     
Copeaux de foies gras          10 € 
Terrine de confit de canard au foie gras,  
vinaigrette  au miel, compotée d’oignons doux      14 € 
Foie gras cuit au sel de Guérande et son toast brioché    16 € 
Escalope de foie gras poêlé, vinaigrette au miel     18 € 
 
 

*** 
 
Pavé de moruette aux poivrons rouges confits,  
crumble de courgettes et tomates        15 € 
Risotto de filet de merlu aux petits légumes, beurre citron   15 € 
Poêlée de Saint Jacques, au coulis de tomate purée à l’huile d’olive  22 € 
Escalope de saumon au chorizo, ravioles de Royan     20 € 
        

*** 

 

Formule grenouilles et ses pommes frites à volonté     15 € 
 

*** 

 
Pièce du boucher grillée, gratin dauphinois      13 € 
Sauté de filet de bœuf minute et Ravioles de Royan, sauce vin rouge  15 € 
Magret de canard au chutney de fruits de saison, 
Ecrasée de pommes de terre         15 €  
Filet de bœuf façon Rossini, jus au Côte Rôtie      25 € 
 
  
 
 



Toutes nos viandes sont d’origine de l’ U.E 

 
 

 
 

 

Fromages et desserts…..  
 
 
 
 

Fromage blanc en faisselle à la crème      4 € 
½ Saint Marcellin, mesclun de salades et noix     6 €  
    
 
 

*** 

 
 
 
Crème brûlée à la vanille Bourbon       7 € 
Tarte aux pommes, glace caramel beurre salé     7 € 
Salade de fruits frais et son sorbet      7 € 
Fondant tiède au chocolat, glace vanille      7 € 
Pêche façon Melba, coulis d’abricots maison     7 € 
Café gourmand          9 € 
(entremet choco-noisette, verrine de fruits frais, financier) 

 
 
 
 
 
 
 

      Bon appétit……     

        
                                                                                                                                                      


